
 

Ist der Nikolotag nun zwar schon wieder vorüber, so bleibt das „Nikolausige“ in der 

Hilfsbereitschaft für Notleidende tagtäglich gefragt und aktuell. Die Not der Men-

schen geht nicht aus. Dass der Hl. Nikolaus Bischof von Myra war und sich um 

seine Mildtätigkeit wegen wundersamer Tatsachen Legenden hielten, bleibt auch 

für Erwachsene interessant. Er bat einen Schiffskapitän, dessen Fracht Weizensäcke 

waren, um einige Säcke Getreide, da es keinen Weizen für Brot gab und deshalb in 

Myra große Hungersnot herrschte. Er versprach dem Kapitän, es werde ihm am Ziel 

nichts seiner Fracht fehlen. Nikolaus erhielt die Säcke. Die Menschen konnten Brot 

backen. Und im Zielhafen stimmte die Anzahl der vom Kapitän verschifften Wei-

zensäcke. Kommt man nach Apulien, ist Bari mit der Basilika di San Nicola mit den 

Reliquien des Hl. Nikolaus seit 1106 Pilgerziel röm.-kath. und orthodoxer Christen. 

                                                

 

 

Er habe zwar schon mal 

gezielt drei Äpfel 

so zusammengelegt, aber 

noch nie drei Äpfel an 

einem Stiel gesehen, 

schrieb Klaus. 

 „Nikolaus freut sich.“ 

Unser Maurer Calville 

brachte als Wunder 

diese Ernte-Kuriosität 

2018 fertig. 

2018   ...schrieb Klaus. 

Einem Vater dreier 

Töchter habe Nikolaus 

 

Foto: Klaus Honermann, Basilika di San Nicola, Bari.                                                                                      Aquarell: Klaus Honermann 

Klaus Honermann ist Fokolarepriester in Nordrhein-Westfalen, schreibt, fotografiert, aquarelliert, findet & gestaltet Kreuze. 

 

 

Honigkekse...schmecken Kindern & Großen! 
 

Das Lied Es kommt ein Schiff geladen... ist die Nr. 236 im Gotteslob. 

1/2 Tasse Zucker 

1/2 Tasse Butter 

1/2 Tasse Honig 

1 Ei 

1 EL Backpulver 

1 Prise Salz 

3 1/2 Tassen Mehl 

Zucker, Butter und Honig in einem Reinderl unter 

Rühren bis zum Köcheln erhitzen, dann abkühlen  

lassen. 

Ei, Backpulver und Salz verrühren und mit der Honig-

mischung cremig rühren.  

Nun das Mehl unterrühren. 

Aus dieser Masse Kekse formen, wie man möchte. 

Bei 180°C auf einem mit Backpapier belegten Blech 

15 Min backen, bis die Kekse goldbraun sind. 

Nicht verbrennen lassen! 

Das Lied Morgenlicht leuchtet, rein wie am Anfang („Morning has broken“) ist 
gut, sich und anderen einen grauen, müden Wintermorgen hell und neugierig zu singen! GL Nr. 705 


